
БАНКЕТ ДЛЯ УДОВЛЕТВОРЕНИЯ ВКУСОВЫХ РЕЦЕПТОРОВ

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ И САЛАТЫ
Плато мясных деликатесов с домашними хлебными палочками 

и мини-маринадами
Рыбное плато с морепродуктами, цитрусовым маслом и икрой щуки

Тунец татаки с устрично-имбирным соусом
Вителло тонато с каперсами гигант

Салат с  козьем сыром, свеклой и помелло
Салат Оливье с жареным картофелем

Севиче из нерки, муксуна, гребешков и семги подаются на ракушках
Ассорти французских хлебо-булочных изделий

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
Хрустящие блинчики с волокнами говядины и овощами

Морепродукты, томлёные в белом вине и сливочном соусе

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Палтус, тушёный в соевом масле с карамелизированными яблоками
Томлёные говяжьи щёчки с мятым картофелем и трюфельным маслом

ДЕСЕРТЫ
Безе с шоколадным соусом и ванильным мороженным

Лимонный тарт с мятой и сахарной пудрой


